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SONETTO STUZZICANTE
==

Il poeta rinnova la fatica
per presentar la lauta imbandigione
che festeggia, con tanta gente amica,

la Vittoria del nostro Civettone.

La fragranza del pane & quella antica,
I'antipasto non teme paragone,
gli agnolotti han richiesto la fatica

di chi conosce sol la perfezione.

Lo sformato ha sapore sopraffino
e l'arrosto le dita fa leccare,

la frutta é proprio degna di un [estino
e il dolce é del Nannini (che vi pare?!).
Per poi brindare al wnostro bel cittino ”,

fine spumante e vin del Castellare.

ALMA GASTRONOMICA

3 ottobre 1976

Lista delle Vivande

Antipasti

Coscia di maiale sistemata a Parma, con latte
centrifugato. Pesce rosa dell’Atlantico con suc-
co di frutti di Sicilia.

Primo piatto

Tortelli color crema e pisello affogati in salsa
di funghi mangerecci.

Piatto di mezzo

Sformato delicatissimo con interiora di ruspan-
ti generosi e di bovini animosi.

Arrosto

Gallinacei delle Piramidi, giovenchi della Val
di Chiana, porcelli allevati alla ghianda genui-
na, mansueti belanti, tuberi d’America: tutto
rosolato a fuoco lento.

Dolce

Un nome e un programma: Nannini.

Frutta

Maturata sugli alberi.

Bevande

Chianti classico del Castellare.
Bollicine disgroppanti dei colli piemontesi.

Se si desidera apparire

persone serie, questo e il

Menu

Antipasti:

Salmone affumicato
Prosciutto di Parma

Primo Piatto:

Agnolotti di carne e ai quattro forn
con sugo di funghi porcini

Piatto di mezzo:

Sformato di fagiolini con Finanzier:

Secondo piatto:

Grande Arrosto (maiale, faraona, vif
agnello) con patate

Dolce:
Profitercl di Cecco

Frutta di stagione

Vino Chianti Gallo Nero «Fattoria Poggia
imbottigliato per conto della Societ:
co Angiolieri

Spumante:

Asti Fontanafredda
Noble Sec Fontanafredda









